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Il gusto della
Toscana
diunavolta -

Su e giu tra le colline
ai margini di Firenze
assaporando fiorentine,
salumi vari e marroni

noriporta storice di Firenze, se-

gieenza di colli tra cui si aprono bor-
chi di pregio, il Mugello e uno dei lnoght
forti della gastronomia toscana, con
certe rimembranze, pero, defla Re-
magna verso cui sconfina (Faenza).
A seandire 'inizio del pasto, soro 1
crostini con fegatini, cui segue il tov-
tello di patate, classico primo pintto
mugellano insieme alle tagliatelle al
ragte d'anitra o ai funghi autoctoni, Puo
seguire il peposo, spezzatine ad alta
definizione di sapore, oppure il
cinghiale in wmido. Buoni i sa-
lunsi preeparati con suing in i
bertd, tra i quali quelli di cin-
ta senese che qui si sono
adattati bene mangimdo le

ghiande delle guer-

b altor il rieca cete, Ottina L
cesto di prodottl A
fipici proposto sbriciolona, salame

dalla Casadel
Prascintto di
Viechio, MNella

morbido di largo
digmelro, ¢ poi il

Firenze

cartina: Iitinerario B 4 ,
pastronomico, fincco di spalla, il bar-
e 0.8 diceio che & una salsiccia di

.':i-tEasadtgh'-Uhm "i:.:_: fli e Sy

frattaglie, il lardo stagionato, i capocolli.

Da provare la bistecca di manzo mugel-

lano, il tarinfo bianco e nevo, { pecorini,

la ricotta fresca e stagionata, il pane con-

tadino, ("olio vellutato. Infimti

¢li impieghi del marrone di
Marradi, dagli gnocchi alla
wolosissiimg crema.
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