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Paolo Pasquali, proprietario di

Villa Campestri, ha dedicato negli
ultimi anni grande attenzione alla

produzione dell'olio e dell'olivo

A Vicchio, in provincia di
Firenze, circondata da un
parco di 120 ettari sorge
Villa Campestri, il primo
Olive Oil Resort in Italia
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ra il 1989 quando Paolo Pasquali
acquisto, dalla nobile famiglia
fiorentina Roti Michelozzi,
Villa Campestri, splendido edifi-

dei

cio di epoca rinascimentale all'interno di un
parco di 120 ettari che, sottoposta ad atten-
to restauro, ha conservato intatto il suo
fascino antico. I preziosi elementi architet-
tonici e strutturali sono stati mantenuti,
recuperati i materiali originali, quali pavi-

d’oliva

menti antichi in cotto, intonaci, soffitti in
legno a cassettone policromi e le vecchie
travi a vista in legno di rovere intarsiato,
per ridonarle la suggestiva bellezza di un
tempo. Siamo nel Mugello, territorio dove
é forte la cultura dell'olio. In sintonia con
la tradizione Paolo Pasquali ha fatto di Villa
Campestri il primo Olive Oil Resort. Cio¢
ospitalita di lusso con un'originale ed inno-

vativa esperienza nel mondo dell'olio.
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All'interno delle cantine della villa ¢ stata
realizzata la prima Oleoteca d'talia. Un
ambiente pieno di fascino dove si organiz-

zano corsi di assaggio di olio extravergine
d'oliva insieme a visite al frantoio per una
consapevole lettura dei processi di produ-
zione, non mancando simpatiche iniziative
come piantare olivi che porteranno il nome
del turista che lo ha piantato. La posizione
orografica e la natura dei terreni offrono un
ambiente ideale per la coltura dell'olivo. La
vicina presenza del bosco crea nelle olive-
te un microclima dove i trattamenti fitosani
tari non sono necessari. Di conseguenza si
produce un olio extravergine biologico di

qualitd superiore. L'oliveto si estende su
una superficie di 5 ettari ed € coltivato pre-
valentemente con le varieta Moraiolo,
Leccino, Frantoio, Pendolino e Correggiolo.
Inutile dire che € ingrediente principe dei
piatti tipici della cucina toscana preparati
nel ristorante “L'Olivaia” dallo chef Roberto
Zanieri. Olio, natura, ma anche ospitalita d
lusso e classe. Villa Campestri dispone di
25 camere caratterizzate da un’armonia di
minuziosi dettagli. La struttura ha conserva-
to intatto il suo fascino antico e la sua sto-
ria, grazie ad arredi d'epoca che sono
autentici pezzi di antiquariato. Il restauro
ha voluto mantenere lassetto originale

corsi di assaggio d'olio in oleoteca
si articolano nell'analisi sensoriale di
due o pil oli extravergini e dei loro
tre indicatori fondamentali: fruttato,
amaro, piccante

della villa: le camere sono ubicate dove lo
erano in epoca rinascimentale. Alcune sono
all'interno della villa, altre nella casa coloni-
ca annessa all’edificio principale, altre anco-
ra nella vecchia “Latteria”. Tutte con magni-
fica vista sul parco, dove i clienti possono
passeggiare attraverso i sentieri segnalati o
scoprire le essenze e le peculiarita del ter-
ritorio con una guida botanica.

VILLA CAMPESTRI

Via di Campestri 19/22
Vicchio di Mugello (Fl)
Tel. 055.8490108



= Mobili d'epoca ed autentici pezzi di
antiquariato arredano Villa Campestri.
Lampadari, quadri e stampe antiche,

~ oggetti unici che offrono un'atmosfe-




